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Batidora de la Precisión 60-Cuartos       Modelo HD-60

Diseñado para Pizzerías. 
¡Gran para Tortillas y Billilos!

El Equipo y las Características uniformes
• 208/240 Voltio
• Solo o de 3 Fases
• La Transmisión de la Engranado-Reducción
• El Reloj de 30 Minutos con válvula automática
• De 3 Velocidades
• #12 Eje de la Fijación
• Guardia Inoxidable de Tazón de Acero
• La Seguridad de Ascensor de Tazón
• Ascensor Manual de Tazón
• Gancho de Masa
• La Batidor/Raqueta
• Tazón Inoxidable de Acero
• Tazón que Cierra los Asideros
• El Estabilizador de Tazón
• La Industria que Dirige la Garantía Incondicional de 7 Años en 
  Todos Engranajes y Túneles en el Planetario y la Transmisión 
• También, Nuestro Estándar de 1 Año/la Garantía de 3 Años

Los Accesorios opcionales
• Plato Desmontable de 40 cuartos de galón
• Tazón de 40 cuartos de galón
• La Raqueta de 40 cuartos de galón, el Gancho, y azota
• Ascensor Eléctrico de Tazón
• Tazón de 80 cuartos de galón disponible para la masa 
   con muy bajo UN/R y la agua fría en ningún recargo. 

Especifique por favor al ordenar la batidora.

Precision North America, Inc.
60 Commerce Ave.
Albany, New York 12206

www.precisionmixers.com • Teléfono: 1-877-R-MIXERS (1-877-764-9377) • Fax: 518-462-3389



Standard Equipment and Features

 208/240 Volt 
 Single or 3-Phase 
 Gear-Reduction Transmission 
 30-Minute Timer with automatic shut-off 
 3-Speed 
 #12 Attachment Hub 
 Stainless Steel Bowl Guard 
 Bowl Lift Safety                              
 Manual Bowl Lift                                                  
 Dough Hook      
 Beater/Paddle 
 Stainless Steel Bowl 
 Bowl Locking Handles 
 Bowl Stabilizer 
 Industry Leading 7-Year Warranty on All Gears 
      and Shafts in the Planetary and Transmission 
 Also, Our Standard 1-Year / 3-Year Warranty












     
     

Designed Exclusively for Pizzerias

Optional Accessories
 40-quart Knockdown Plate 

 40-quart Bowl 

 40-quart Paddle, Hook, and whip 

 Electric Bowl Lift 

 Larger bowl available for dough with very 

low A/R and cold water at no extra charge. 
   Please specify when ordering mixer. 

The Perfect Pizza Machine at the Perfect Price
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The Perfect Pizza Machine at the Perfect Price

¡La Máquina Perfecta 
de la Bollilos en el  

precio perfecto! 

www.pizzamixers.com
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Batidora de la Precisión 60-Cuartos        Modelo HD-60

Especifi cationes y Dimensiones

Eléctrico: 
• 208/240 Voltio 
• 1 o el Poder de 3 Fases 
• Entela Aprobó

El peso: 
• 875 Libras Cogen 
• 995 Envío Doméstico

La garantía: 
• De 3 Años Limitó las Partes, 
 (el Motor, la Transmisión, y el 

Maneja-Tren) 
• 1 Partes Repletas de Año y Partido 

Laborista en la máquina entera. 

Especifi caciones de 
Atracción de amperio

Dimensiones
El Cuerpo de la batidora: 
• 30 pulgadas lejos
• 59½ pulgadas alto
• 37 pulgadas profundas
El tazón: 
El exterior con asideros: 
   26 pulgadas lejos
El interior: 18¼ pulgadas lejos
La altura: 18½ pulgadas lejos

La NOTA: La fi jación del eje 
para no ser utilizada al mezclar

Los benefi cios 
El motor: 
• El Poder de 4 Caballos, de 3 
Fases 
• el Poder de 2 Caballos, Sola Fase 
• Manual Repone Sobrecarga Motriz
Lance Ascensor: 
• Encierra cualquier posición
Lance el Estabilizador: 
• La Base Exterior Plana de Tazón 
para la Estabilidad de Tazón
El Eje de la fi jación: 
• Utiliza el estándar # 12 fi jaciones

La Conservación fácil y 
Atiende a la Red Nacional de 
Profesionales de Servicio

La seguridad representa
Lance a Guardia: 
• Válvula de Auto cuando guardia 
de tazón es abierto. 
Levante la Seguridad: 
• Válvula de Auto cuando tazón es 
bajado.

Fase
1
1
3
3

Volitos
208
240
208
240

Amperios
17
15

16.1
14

Velocidad

1
2
3

Agitador 
RPMs

65
124
208

Fijación
Eje RPMs

74
142
239
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